SZECHENYI Bukkosd Kbézség és vonzaskoérzetének helyi identitas es kohézio erbsitese
TOP-5.3.1-16-BA-2017-00008

BESZAMOLO

Tanulokor
LWSiissiink-fozziink valamit!”

Alapadatok felsorolasa:

Helyszin 7681 Hetvehely, Rékdczi u. 40.

[dépont: datum 2021. junius 09. 12:00 6ra

Résztvevok, meghivottak: a telepiilés lakoi, minden korosztaly

Latogatok szama: 20 6 ebbdl a konzorcium teriiletén €1 18 {6 (Hetvehely 18 £6)
Kontakt személy: Loki Karolyné Telefonszam: 73-578-528,

e-mail cim: szervezes@hetvehely.hu

Tevékenységek:

Az esemény célja TOP-5.3.1-16-BA-2017-00008 palyazat keretén beliil Onszervezddd
tanulokor létrehozasa és mikodtetése.

A telepiilésen lezajlott interjuk, kozosségi beszélgetések alkalmaval meriilt fel az igény a Siito-
f6z6klub tanulokor létrehozasa irant. A cél egy hagyomanydrzo, az idésebb generacio
tudasatadasara épiil6 onszervezddé kor létrehozasa, mely a tagok tapasztalatara épiil, ahol a
résztvevok rendszeresen Osszejonnek és az altaluk meghatarozott terv szerint adjak at
tapasztalataikat egymasnak, tanitjak egymast.

A résztvevok megszolitasa/Osszehivasa tradicionalis eszkozokkel tortént, meghivokkal,
plakatokkal. A bevonast célszerii kiegésziteni a személyes megszolitds hagyomanyos
modszerével, mert az még elidegened6 vildgunkban is hatékony/hatdsos modszer. A
részvevoket jelenléti iv alairasara kértiik.

A masodik alkalommal is a svab hagyomanyok atorokitése volt a cél a fiatal korosztaly
szamara. A helyi idés asszonyok javaslatara a masodik tanulokor soran a kuglofkészités
fortélyait sajatithattak el az érdekl6dok.
Svab Szines kuglof receptje
Sziikséges nyersanyagok:

0.5 kg liszt

0.1 kg margarin

0.1 kg porcukor

0.3 1tej

0.03 kg élesztod

4 tojas sargaja

Csipet sO

1 cs vanilias cukor

0.05 kg kakadpor

1 kavéskanal piros festék
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SZECHENYI Bukkosd Kozség és vonzaskorzetének helyi identitas és kohezio erésitése

TOP-5.3.1-16-BA-2017-00008

Az elkészités maddja, fortélyai, fliszerezése:

A tejet meglangyositjuk, belekeverjiik az élesztot és 0.1 kg lisztet igy készitlink kovdszt, amit
fél oraig kelesztiink.

K&zben a margarint a porcukorral kihabositjuk, egyenként hozzaadjuk a tojas sargajat, a
vanilias cukrot, a siitéport, sot és a lisztet.

Végiil a megkelt kovasszal simara dagasztjuk.

A tésztat haromfelé vessziik, az egyikbe kakaoport a masikba piros festéket dagasztunk.
A tésztakat rétegezve 0sszedolgozzuk.

Kivajazott labosokba rakjuk, 45 percig kelesztjiik.

180-200 fokon 45-60 percig siitjiik a kemencében.

Ha kistilt kihttjiik és kiboritjuk a 1abosbol.

A telepiilésen kiemelten figyelnek a régi hagyomanyok megorzésére, ezen beliil is a svab
hagyomanyokra. A mai fiatalokat nehéz motivéalni ebben a témaban, hiszen az 6 vilaguk mar a
digitalis technologiara, készételekre, személytelenebb kapcsolattartasra €piil.

Ezért is volt remek alkalom ez a program, hiszen sajat keziileg, kozosen készitették el a
kuglofokat. J6 hangulata beszélgetés és egyben az élmény altali tanulds is megvalosult a siités
soran.

A projekt célja jol megvaldsult a tanulokor l1étrehozasaval, hiszen a lakossag igényére €pitve
jott létre és a megjelentek aktiv résztvevok voltak. Jo kozosségfejlesztd program alakult ki.
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2021. janius 10.
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